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Zypern

“XaAouput otn oxdapa”’

Gegri||+er Halloumi

Gegri||+er Halloumi

Wir haben Dank der Familie Michailidis - die unsere Gaste beim Erlebnis-und Genussabend
Zypern kastlichst und sehr grof3zlgig bewirtet hat. entdeckt, dass es wirklich grofde
Qualitatsunterschiede gibt bei der Halloumi Auswahl.  Wir fanden das Original aus Zypern
mit Minze am bestenl  Achtet dabei beim Kauf auf das Quadlitatssiegel "geschiitzte
Ursprungsbezeichnung”“ und "Herges’re“’r in Zypem". Man kann den bertihmtesten Kase
Zyperns nicht nur gebro’ren oder gegri||+ sondern auch frisch in Scheiben oder gerieben essen -

ebenfalls sehr guH

Zutaten fiir 4 Personen
1 Block Halloumi
Rucola oder Rémersalat

Tomaten

Gurken
Pita (Fladenbrot)

Zuberei+ung:
Den Halloumi in Scheiben schneiden.
Von beiden Seiten grillen oder braten.
Mit dem Rucola oder Rémersalat, Gurken und Tomaten garnieren.

In warmem Pita servieren.
Hier gibt es Interessantes zum bertihmtesten Kase Zyperns zu lesen:

th’rps://WWW.visiJrcypru s.com/index.php/de/discovercyp rus/gas+ronomy/|oc0|—p roduce/324-

halloumi-cheese

Quelle: h’rfps://www.visﬁcyp rus.com/in&ex.php/de/discovercypru s/gas’rronom\//|oco|—recipes/369—g rilled-halloumi-cheese



